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KURE A LA BAZANT
RECEPT CCA PRO 4 OSOBY
CAS PRIPRAVY: CAS VARENT: CAS CELKEM:
15 MINUT 1 HODINA 1 HODINA15 MINUT
Ingredience: Postup:

4 ks kufeci ¢tvrtky Pfedehfejte troubu na 200°C. Pekac si

1 x cibule vymazete sadlem nebo maslem. Omyjte

1 x $pek kute pod studenou vodou a ususte

4 ks bobkovy list cely

pepft Cerny cely

nové¢ koteni celé

2 1zicky kmin mlety

2 1zi¢ky koteni andélska kiidla
1 1zicka sadla nebo masla

papirovou utérkou a date na prkénko.

Spek nakrajite na prouzky a
prospikujete jim kufe. (je lepsi kdyz si
Spek pied Spikovanim date na 5 minut
do mrazaku — bude tuhé a lépe se s nim
bude poté Spikovat).

Do kaze kufete vetiete kofeni andélska

kiidla a navrch date bobkovy list, par

kuli¢ek pepte a nového koteni.

Kute pfimacknete a polozite do pekace

ktzi doli. Podlijete 0,5 1 vody a

prikryté nechate péct 40 minut na
200°C.

Po 40 minutach vyndate pekac a
odklopite vrchni ¢ast. Kufeci ¢tvrtky
otocite kiizi nahoru a okofenite mletym
kminem. Ke ¢tvrtkdm ptidate na pilku
rozkrojenou cibuli a pecete odkryté cca
20 minut, nez se dopece zlatava
kurcicka.

Podavate s ryzi ¢i bramborem.
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